Kavove keksiky
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Budete potrebovat

Hladka muka 200 g
Praskovy cukor 70 g
Instantna kava 2 PL (cesto)
Mleta Skorica Vitana 1 PL (cesto)
Zitok 1
Maslo 160 g (cesto)

Biela Cokolada 100 g


https://vitana.sk/produkty/korenie/jednodruhove/skorica-mleta

Smotana na Slahanie 80 ml

Maslo 50 g (plnka)
Instantna kava 1 a 1/2 CL (pInka)
Mileta Skorica Vitana 1/2 CL (pInka)

Priprava receptu

Ako prvu pripravime plnku na keksiky. Smotanu, kavu, Skoricu a maslo
nechame zahrievat tak, aby sa maslo rozpustilo a zmes bola horuca.

Zalejeme nasekanu bielu ¢okoladu a rozmieSame dohladka. Nechame
zachladit, najlepSie cez noc.

Na keksiky v miske zmieSame muku, cukor, kavu a Skoricu. Pridame
Zitok a zmaknuté maslo. Vymiesime cesto, ktoré zabalime do
potravinovej félie a nechame cca 45 minut zachladit.

Na pomucenej doske potom cesto rozvalkame pod foliou a
vykrajujeme oblubené tvary. Vykrojené tvary podoberieme nozom a
ukladame na plech s papierom na pecenie.

Pecieme v rure vyhriatej na 200 stupfiov cca 10 minut. Nechame
vychladnut.

Krém premixujeme a plnime keksiky.

Vrchnu Cast keksikov mézeme poffkat bielou Cokoladou, namodit do
cokolady alebo posypat praskovym cukrom.

Skladujeme v uzavretej nadobe v chlade.


https://vitana.sk/produkty/korenie/jednodruhove/skorica-mleta

Skorica mleta



